
‘Geef mij maar AMSTERDAM’ MENU

Appeltaart
Van de appelmeesters 
van Pommepomme

Bietensalade
Met burrata, dadel, peer, waterkers en 
bietenmayonaise

Caesarsalade
Knapperige sla met ansjovis, 
parmezaan, knoflookcroutons, 
gepocheerd ei
Extra: boerderijkip

BAUT Classic - Bouillabaisse 
Met kokkels, vis van de dag, rouille en 
croutons

BAUT Classic - Steak tartaar 
Met baconmayonaise, eidooiercrème 
en crostini

BAUT Classic - Burrata 
Met bieten, peer en dadel

Ravioli
Met pecorino, ricotta, parmezaan, 
spinazie en saliesaus

Friet met Holtkamp-kroketje

Friet van Frietboutique met 
mayonaise
Gemengde frisse salade
Seizoensgroenten
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Warm appeltaartje 
Van Pommepomme met vanille-ijs

Liefmans-chocoladetaart

Met roomkaas en frambozen

Sorbet van de dag - per bolletjeTosti met kaas
Want meer heeft een goede tosti niet 
nodig

Broodje Holtkamp rundvleeskroket
2 stuks met een lik mosterdmayonaise

Eggs Royale
Brioche met gepocheerd ei, 
Hollandaise en kropsla
Extra: gerookte zalm

Broodje gegrilde groenten
Met frisse limoenhangop en een kick 
van chipotlehummus

BAUT classic burger* 
De ultieme burger met uiencompote, 
tomaat en remouladesaus

BAUT vega burger
Met de Beyond Meat vega 
burger, uiencompote, tomaat en 
remouladesaus
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ZOET DESSERT

LUNCH 11:00-15:00

Gegrild kippetje 
Hele poussin met citroenmayonaise 
en kropsla

3-gangenmenu
Een wekelijks wisselende menu
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DINER 17:30-21:30

Als onafhankelijk en zelfstandig 
theater zonder cultuursubsidies moet 
Koninklijk Theater Carré inventief en 
ondernemend zijn. Het theater zoekt 
daarom proactief naar nieuwe en 
creatieve manieren om inkomsten te 
generen. Je steunt ons door het terras 
en het theater te bezoeken, een donatie 
via de QR code wordt daarnaast zeer 
gewaardeerd. Het terras is mogelijk 
gemaakt door sponsors en partners.

STEUN CARRÉ
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DEZE GERECHTEN ZIJN VEGETARISCH🌱
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Een culinaire ode aan ons Amsterdam 
met ‘t lekkerste van lokale makers. 
Gekookt door BAUT.

Tussengerechten om te delen

Kindermenu

On the side

Salades
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WARME DRANKEN
Espresso
Dubbele espresso
Koffie
Cappuccino
Latte macciato 
Thee
Verse thee (munt of gember)

FRISDRANKEN
Pepsi cola
Pepsi cola max
Lipton ice tea
Lipton ice tea green
Sisi Orange
Appelsap

Double Dutch Tonic
Double Dutch Ginger Ale
Double Dutch Bitter lemon
Rivella

Sourcy rood 0.2L (glazen fles)
Sourcy blauw 0.2L (glazen fles)
Sourcy rood 0.75L (glazen fles)
Sourcy blauw 0.75L (glazen fles)
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BIEREN
Heineken van de tap
Paulaner Hefe Weizen van de tap
Brouwerij t IJ, IJwit van de tap
Oedipus mannenliefde van de tap
Brouwerij ‘t IJ Biri 
Two Chefs Brewing funky falcon Pale Ale
Jopen Mooie Nel IPA
Heineken 0.0
Lowlander 0.0 Wit
Brouwerij ‘t IJ, free IPA 0.5
Radler 2%

HUISWIJNEN
Rode wijn
Nero d’Avola

Witte wijn
Côts de Gascogne Blanc, ‘Guillaman’

Rosé wijn
Pinot Grigio Blush delle Venzie
doc ‘Sacchetto’

CHAMPAGNE
Champagne Piccolo
Champagne 0,375
Champagne fles
Cava fles

MIX DRANKEN
Gin Tonic
Gin Tonic 0.0
Aperol Spritz
Espresso Martini
Strawberry Daiquiri
Mojito
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borrel & DRANKKAART

Brood met gezouten grasboter
Extra: Ortiz sardines

Gemarineerde olijven

Crudité met chipotlehummus

Bitterballen van Holtkamp - 6 stuks

Crispy chicken - 6 stuks

Crunchy cauliflower 
Plantbased bloemkoolbites van Snack 
with Benefits

Ribs met huisgemaakte hoisin en 
krokante uitjes

Oesters - 4 stuks

Prosciutto di Parma - 100 gram

Frietje Carré
Friet van Frietboutique met zwarte 
peper, Kewpie-mayonaise, bieslook en 
parmezaan
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Gemixte plank
Brood met boter, bitterballen, cruncy 
cauliflower, prosciutto en olijven

Vegetarische plank
Brood met boter, crunchy cauliflower, 
crudité met chipotlehummus en olijven

BORREL 14:00-21:30

DRANKEN

@carre_terras 
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    O M  S A M E N  VA N  T E  G E N I E T E N

Op de planken

Vraag naar onze uitgebreide wijnkaart samengesteld 
door Xander Waller van restaurant Entrepot.


